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Les p’tits plats du chef

Les p’tits
plats du O(na%
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Entrées

lundi 08/12/25

Paté de campagne

mardi 09/12/25

Bouillon vermicelles

mercredi 10/12/25 jeudi 11/12/25

Mousse de canard et

vendredi 12/12/25

Salade verte au poulet

son toast
Salade verte au Salade verte aux Saumon fumé . .
.. N ~ Bouilllon de Iégumes
fromage lardons Blinis creme a l'aneth
Potage Feuilleté au fromage REPAS DE NOEL Carottes rapées

Plats

Boulettes de boeuf

Nuggets de poulet

Moelleux de poulet
@ farci sauce forestiére

Poisson Bordelaise

Dos de merlu sauce

Cote de porc
sauce moutarde

Pavé de saumon sauce

Filet de colin meuniére

provencale américaine
Semoule Pates pennes rigate Pommes dauphine Riz pilaf
Accompagnements . Poélée festive et .
Ratatouille Carottes Epinards
marrons
Produits lajtiers Assortiment de fromages et de laitages
Yaourt aux fruits Créme pralinée @ Biiche au chocolat Liégeois chocolat

Desserts

Compote poire

Salade de fruits

Salade de fruits
exotiques

Entremet citron

Mousse coco

Banane a la creme

Panacotta exotique

Compote de pommes

Corbeille de fruits de saison

Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

@ Le 'Fait Maison'

@ Les produits biologiques @ Les produits végétariens
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