@ Semaine 20, le restaurant vous propose E

Les p'tits ’. -
nlats du O(m% Semaine 21 LeS p tltS pla,ts du Chef

et Lundi 18 Mai Mardi 19 Mai Mercredi 20 Mai Jeudi 21 Mai Vendredi 22 Mai
Salade de perles @ SElEEd d(,e pasteque Panna cott.a. @ Wrap de thon
féta tomate basilic
r Salade verte Az Salade de Fenouil @ Concombre
Entrees au poulet PRIZE GlE CEMRE IS aux agrumes a la bulgare
Salade de palmier Salade de crudité Focaccia pesto Salade de riz
mozzarella
Paupiette de veau Sauté de porc aux Sautée de poulet
o5 - Nuggets de poulet
sauce forestiere olives marengo
Plats : . — ,
Filet de colin . . . Lotte braisée au romarin . .
. Filet de lieu au cumin . Poisson bordelaise
sauce citron tomate olive
Purée Semoule Riz Polenta
Accompagnements PO :
Gratin de choux fleur Haricots verts owronzjl;)i(nplgnons @ Carottes rondelles
Produits laitiers Assortiment de fromages et de laitages
Coupe de_fralses C‘Zreme_ brilée @ Tiramisu @ Yaourts
chantilly a la pistache
Riz au lait au chocolat @ 5 FEITITE] cott.a @ Gateau ricotta au citron @ Tranche d'ananas
a la framboise
Desserts
Liégeois a la vanille Fromage blanc Salade de fruit d'été @ Compote de fruits
Corbeille de fruits de saison

Les produits locaux @ Le 'Fait Maison' @ Les produits biologiques @ Les produits végétariens

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! nEerSt

restauration



